
Menu de l’Excellence 
 

 

���� Apéritif « du Caveau » 
Avec ses amuses bouches 

 

������������ 
 

 

Spécialité de Foie gras de canard entier aux mirabelles séchées 
Avec ses accompagnements 

Ou Tourte aux escargots accompagnée de salade iceberg 

 Ou tourte aux grenouilles accompagnée de salade iceberg  
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Plat mijoté au choix parmi la carte (sauf les Sauvages) 
(Coq au pinot noir, fricassé de porc, mitonné de porc, langue de bœuf, tête de 

veau, sauté de porc au brie de Meaux) 
Servi avec des pommes de terre aux lardons ou spaetzles 
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Tartine Gratinée de fromage lorrain avec une touche de miel 

d’acacia sur lit de salade croquante 
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Dessert au choix parmi ceux de la carte 
(Tartelettes, babas, entremet glacé, mirabelles ou myrtilles au sirop, charlotte 

choco mirabelle……) 

 
������������ 

 

Café  
 

 

3 verres de Vins compris 
 (Auxerrois, gris de Toul et pinot noir) ou 1 bouteille pour 6 

 

40,00 € net ttc 
Service compris 


